


LUNCHPLANKEN

L UNI-‘OO tot 15:00 17,50 P.P. VANAF 2 PERSONEN

&% %&% l l \BlréoEdj!Eeskipfilet | Broodje kroket | Wrap carpdccio | Spianata
romana | Soep

. VIS
Focaccia bollen Broodje tonijnsalde | Broodje gamba kroket | Wrap zalm |
Tempura garnalen | Soe
GEROOKTE ZALM | 15.00 s 5
Zalm van Bawykov | Zoetzure rode ui | Avocado | VEGA
Kruidenroomkaas | Cornichons Broodje burrata | Broodje groenten kroket | Wrap avocado

smash met feta | Risotto ballen | Soep
GEGRILDE KIPFILET | 15.00

Taugé | Gebakken uitjes | Kewpie mayonaise | Teriyakisaus MIX
Broodje tonijnsalade | Wrap carpaccio | Broodje kroket | Ri-
Broodjes sotto ballen | Soep

CARPACCIO|14.00
Parmezaan | Pittenmix | Truffelmayonaise | Zongedroogde tomaat

GEGRILDE KIPFILET | 14.00 Salades

Taugé | Gebakken uitjes | Kewpie mayonaise | Teriyakisaus

GEROOKTE ZALM | 14.00
Zalm van Bawykov | Zoetzure rode ui | Avocado |

Kruidenroomkaas | Cornichons GEGRILDE KIPFILET | 17.00
TONIJNSALADE | 11.00 Taugé | Gebakken uitjes | Kewpie mayonaise | Teriyakisaus

SALADE CARPACCIO ASIAN STYLE |16.00

Teriyakisaus | Noriten wasabi | Furikake | Taugé | Gebakken uitjes

Zoetzure rode ui | Cornichons | Appel | Ei GEROOKTE ZALM | 19.00
Zalm van Bawykov | Zoetzure rode ui | Avocado | Kruidenroomkaas |
HAPPY VEGA | 15.00 Cornichons

Burrata | Cherry tomaat | Abrikozenjam | Gerookte amandelen

FRISSE WATERMELOEN | 17.00

KROKETTEN | 12.00 Rucola | Watermeloen | Feta | Munt | Olijven
Rundvlees | Mosterd



e

BORRELPLANKEN | 28.00

orrelen | °**

Yakitori | Loaded nacho’s | Ka-arage | Duck Spring-
rolls | Dadels met bacon

BITTERBALLEN | 8.00

8 stuks VIS
- Calamares | Gyoza | Gamba kroketjes | Torpedo
RISOTTO BALLEN | 9.00 garnalen | Nacho's
6 stuks
: VEGA
SEMENGD FRITUUR |12.00/24.00 Warme camembert | Risotto ballen | Uienringen |
of 24 stuks ,

Nacho’s | Samosas

UIENRINGEN | 8.00

Limoen mayonaise | 8 stuks MI X . . .
Yakitori | Calamaris | Torpedo garnalen | Risotto

CALAMARES | 8.00 ballen | Loaded nacho’s

Aioli | 8 stuks
NACHO'S | 8.00

Tomatensalsa | Jalapeno's | Guacamole | Zure room
LOADED NACHO'S | 10.00

Tomaten salsa | Jalapeno's | Pulled pork | Guacamole | DUCK SPRINGROLLS | 7.00
Zure room Hoisin saus | 2 stuks

YAKITORI | 8.00 GYOZA|7.00

8 stuks Garnalen | Okonomi saus | 4 stuks
SAMOSAS | 8.00 TORPEDO GARNALEN | 8.00
Chili saus | 6 stuks Chili saus | 4 stuks

WARME CAMEMBERT | 12.00 WARM BREEKBROOD | 6.00

Met flatbread stengels | appelstroop Sambalaioli | Tapenade



DINER

VANAF17:00

Starters

BREEKBROOD | 6.00

Sambalaioli | Tapenade

OESTERS | 4.00 [ 22.00

Per stuk of per 6 | Rode wijnazijn | Sjalot

Voorgerechten

CARPACCIO ASIAN STYLE | 13.00
Teriyakisaus | Noriten wasabi | Furikake | Taugeé |

Gebakken uitjes

BUIKSPEK | 14.00
Watermeloen five spices | Red meat radijs |
Spitskool | Yuzu ponzu

BEEF TATAKI | 13.00

Teriyaki saus | Sesam | Wakame

GEROOKTE ZALM | 14.00

Zalm van Bawykov | Pappadum | Wakame |
Wasabi mayonaise

TONIJN TATAKI | 12.00

Ponzu | Wakame | Wasabi mayo

BURRATA | 14.00
Cherry tomaat | Abrikozen jam | Gerookte
amandelen

Hoofdgerechten
OSSENHAAS | 32.50

Oma’s snoepsambaljus van Uno’s Kitchen |
Seizoensgroenten

@ Rioja tinto oak-aged doca ‘conde valdemar’
i Three cape ladies warwick

SUKADE | 28.00

Zoete aardappelcreme | Pesto vinaigrette |
Seizoensgroenten

9 Malbec ‘Pedegroso’

i Fougueyrat

SATE VAN KIPPENDIJEN | 20.00 (200GR) /
25.00 (XL 300GR)

Satésaus | Cassave | Atjar | Gefrituurde uitjes | Seroendeng
9 Pinot grigio delle venezie DOC ‘L'Elfo’
ﬁ Viognier bis by biscaye of Gran marius

RIBEYE | 26.00

Chimichurri | Seizoensgroenten

9 Malbec 'Pedegroso’

i Valpolicella doc superior ‘tedeschi’

LOLAS BURGER | 21.00

Bacon | Old Amsterdam | Pulled pork | Uienringen
9 Malbec pedegroso

i Valpolicella doc superiore ‘tedeschi’

ZALM | 26.00

Pistache korst | Zeekraal | Frambozen coulis

? Verdejo Sauvignon Almansa do Organic ‘Marius’
i Chardonnay kings of prohibition

SCHELVIS | 26.00

Gamba's | Anti boise | Seizoensgroenten

? Verdejo sauvignon Almansa do Organic ‘Marius'
ﬁ Chardonnay kings of prohibition

DRY AGED BIETENSTEAK | 25.00
Ooma'’s snoepsambaljus van Uno's Kitchen |
Seizoensgroenten

9 Rioja tinto oak-aged doca ‘conde valdemar
i Three cape ladies

Bijgerechten
FRIET VAN FRIETHOES | 5.00

Mayonaise

TRUFFELFRIET | 6.00

Truffelmayonaise

SPICY MAIS RIBS | 6.00

Sirachamayonaise

GRIEKSE SALADE | 5.00

Olijven | Paprika | Komkommer | Tomaat | Feta |
Peterselie

LOADED FRIES | 7.00

Pulled pork | Kaassaus

Maaltijdsalades

SALADE CARPACCIO ASIAN STYLE |16.00

Teriyakisaus | Noriten wasabi | Furikake | Taugé |
Gebakken uitjes

GEGRILDE KIPFILET | 17.00

Taugé | Gebakken uitjes | Kewpie mayonaise |
Teriyakisaus

GEROOKTE ZALM | 19.00

Zalm van Bawykov | Zoetzure rode ui | Avocado |
Kruidenroomkaas | Cornichons

FRISSE WATERMELOEN | 17.00
Rucola | Watermeloen | Feta | Munt | Olijven




%@SERTS

Desserts

BLONDIE | 9.00
Witte chocolade ijs

MOKKA KOFFIEBOON | 9.00
Mokka ijs

SCGROPPINO | 8.00
Wisselende smaak

CHEF'S DESSERT | WISSELENDE PRIJS

Special Coffees Likeurtjes
IRISH COFFEE | 8.50 LIKEUR 43 | 5.00
Jameson Whisky BAILEYS | 5.00
ITALIAN COFFEE | 8.50 AMARETTO | 5.00
Amaretto

COINTREAU | 5.00
FRENCH COFFEE | 8.50
P ——— CHELLO LIMONCELLO | 5.00
SPANISH COFFEE | 8.50 CHELLO ARANCELLO| 5.00
Likeur 43 TIA MARIA | 5.00
KOFFIE COMPLEET | 8.00 SAMBUCA | 5.00

Koffie of thee met bonbons



Dran k%l

Frisdranken

PEPSI | 3.20

PEPSI MAX | 3.20

LIPTON SPARKELING | 3.20
LIPTON GREEN | 3.20

sisi | 3.20

CASSIS | 3.20

TONIC | 3.50

BITTER LEMON | 3.50
GINGER BEER | 3.50

GINGER ALE | 3.50
7UP|3.20

RIVELLA | 3.20

APPELSAP | 3.20

FRISTI| 3.20

CHOCOMEL | 3.20

RANJA | 3.20

SOURCY BLAUW | 3.20 / 6.00
SOURCY ROOD | 3.20 [ 6.00
JUS D'ORANGE | 4.50
TOMATENSAP | 3.20
SMOOTHIE MANGO

& BANAAN | 5.50
SMOOTHIE AARDBEI

& FRAMBOOS | 5.50

ICED COFFEE | 5.00
KARAMEL EN SLAGROOM +0.80

TAP

PERONI | 3.80

PERONI 0.5L | 7.00

GROLSCH WEIZEN | 5.00
GROLSCH WEIZEN 0.5L | 8.00
GRIMBERGEN BLOND | 5.00
WISSELTAP | WISSELENDE PRIJS

FLES

GRIMBERGEN DUBBEL | 5.50
GRIMBERGEN TRIPEL | 5.50

TEXELSE SKUUMKOPPE | 5.30
UZZEWUZZE TARREFIE WIT | 5.50
JOPEN MOOIE NEL IPA | 5.80

JOPEN ADRIAAN WIT | 5.80
UZZEWUZZE SMOK ZWAAR BLOND | 5.50
UZZEWUZZE FIETSIE IPA | 5.50
JOPEN ONGELOVIGE THOMAS | 6.50
DESPERADOS | 5.00

LIEFMANS FRUITESSE | 4.50

ALCOHOLARM EN ALCOHOLVRIJ

PERONI 0.0% | 3.80

TEXELSE SKUUMKOPPE 0.0% | 5.00

PERONI CHILL LEMON (RADLER) 2.0% | 4.50
JOPEN NON(NETJE) IPA 0.3% | 5.80

JOPEN NON(NETJE) WIT 0.5% | 5.80
JOPEN HAZY NON(ETJE) IPA 0.5% | 5.80
GROLSCH WEIZEN 0.0 | 4.50

Wijn per glas | fles

wiT

VERDEJO SAUVIGNON ALMANSA DO OR-
GANIC ‘MARIUS’ | 6.50 | 29.50
CHARDONMAY GR. RESERVE ‘LES PETITES
CABANES’ | 6.00 | 28.00

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE DOC
"L'ELFO’ | 6.00 | 28.00

ROSE
PINOT GRIGIO BLUSH | 6.00 | 28.00

CHATEAU DU SEUIL | 7.00 | 35.00

ROOD
MERLOT IGP ‘DUMANET' | 6.00 | 28.00

MALBEC ‘PEDEGROSO’ | 6.50 | 29.50
RIOJA TINTO OAK-AGED DOCA "CONDE
VALDEMAR' | 7.00 | 32.00

SPARKLING
PROSECCO SPUMANTE FILI | 6.50 [ 32.00

Cocktails

Vraag naar onze Chello cocktailkaart
PORNSTAR MARTINI | 12,00
ESPRESSO MARTINI | 12.00
MOSCOW MULE | 10.00

DARK ‘N STORMY | 10.00

APEROL SPRITZ | 8.00
LIMONCELLO SPRITZ | 8.00
BALON 43 10.00

HENDRICKS G&T | 10.00
AMELANDER G&T | 10.00
MIMOSA | 8.00

BELINI WILD PEACH SPRITZ | 11.00
LYCHEE ROSE GIN SPRITZ | 11.00

Alcoholvrije cocktails
NO G&T | 10.00

SPICEY HONEY MULE | 9.00
NOMOSA | 7.00

VIRGIN WILD PEACH BELLINI | 7.00

Koffie

KOFFIE | 3.00

CAPPUCINO | 3.50

ESPRESSO | 3.00

DUBBELE ESPRESSO | 4.00
ESPRESSO MACCHIATO | 3.50
FLAT WHITE | 4.50

KOFFIE VERKEERD | 4.00
LATTE MACCHIATO | 4.00
HAVER MELK | 1.50

SIROOP VOOR IN DE KOFFIE
CARAMEL | 1.00

WITTE CHOCOLADE | 1.00
HAZELNOOT | 1.00
VANILLE | 1.00

Speciale koffie

IRISH COFFEE | 8.50

SPANISH COFFEE | 8.50

ITALIAN COFFEE | 8.50

FRENCH COFFEE | 8.50

AMELANDER NOBELTJE COFFEE | 8.50

Thee

VERSE MUNTTHEE | 4.00
VERSE GEMBERTHEE | 4.00
EARL GREY | 3.20

ROOIBOS | 3.20

GROENE THEE | 3.20

ROOD FRUIT | 3.20
CAMILLE | 3.20



Wynen,

Wit

VIOGNIER IGP ‘BIS BY BISCAYE | 30.00

Frankrijk, Langeduoc Roussillion

Een echte vedette onder de viognier waarbij vendel en romigheid
samenkomen. Het domaine ‘Bis by Biscaye' is meer dan honderd
jaar oud en ligt naast Montpellier. Een groot applaus is altijd
hoorbaar bij het genieten van deze wijn. Letterlijk ‘'de bloemetjes

buiten zetten'.

CHARDONNAY ‘KINGS OF PROHIBITION STELLA
BELOUMANT | 35.00

Australié, Riverina

wijngeschiedenis! Vanaf het grote tijdperk van de 'roaring
twenties’ leidde de drooglegging tot de beruchte ‘Kings of Prohi-
bition’. Mythen werden geboren en de verhalen van bootlegger
zoals Al Capone, Bugsy Siegel, Lucky Luciano en alcoholsmokke-
laar Stella Beloumant zetten de weg voor wijndi tributie over de
hele wereld. Er was een van de grootste politieoperaties in de
staat Nevada voor nodig om Stella Beloumant te stoppen. Deze
Stella Beloumant chardonnay is zacht en rond met een mooie

boterachtige ananasafdronk.

RIESLING QBA “‘WIN WIN’ | 45.00

Duitsland, Pfalz

Dertig joar geleden nog de beroemdste en meest begeerde druif
ter wereld - de Riesling. De kunst van deze Duitse wijn mag met
ere de naam ‘Von Winning’ heten door een perfecte weerspiegel-
ing van het karakter van deze druif. FrL'.'lchtig, noemen de Duitsers
zo'n voimaakte balans tussen fijne zuren met een fijn vieug je

grapefruit.

Rood

RESERVA SUPERIOR ALMANSA DO 'GRAN
MARIUS’ | 38.00

Spanje, Almansa

Wie zegt Almansa in Spanje zegt automatisch in de wijnk-
ring ‘Bodegas Piqueras’. Drijvende kracht achter de
D.C.Almansa als wijnhuis, E&én van de beste DO’s van de
hoogvlakte, in de zuidoosthoek van de regio Castilla-La
Mancha. Afkomstig van 80+ jaar oude stokken Mona trell,
Tempranillo, Syrah en Garnacha Tintorera. Bizar smakeli-
jk, machtig en vooral zwoel. U roept vlees, wij(n) roepen

Gran Marius.

VALPOLICELLA DOC SUPERIORE

‘TEDESCHI’ | 40.00

Italié, Veneto

Eén van de onbetwiste toppers van de Valpolicella. Voor
deze Valpolicella worden de beste druiventrossen
gekozen. 'Superiore’ geétiketteerd, dus het alcoholper-
centage is hoger dan 12%. Deze wijn is vrolijk, opgewekt en
sierlijk. Veel kersenfruit in combinatie met een vlieug je

kruidigheid en munt. Een fijne, 'koele’ rode wijn.

THREE CAPE LADIES | 43.00

Zuid-Afrika, Stellenbosch

De ‘Three Cape Ladies’ was de eerste Cape Blend ooit
gebotteld (Cabernet Sauvignon, Pinotage, Cabernet
Franc). Het was ook James Bond's verleidelijke wijn bij
uitstek in het 007-boek ‘Carte Blanche’, gepubliceerd in
2011. Als je nu de behoefte voelt om een Sean Con-
nery-stem te gebruiken wanneer je “Three Cape Ladies”
zegt, begrijpen we dat volkomen. Een rijke, intense wijn
van de Kaap uit Zuid-Afrika. De aroma’s lopen uiteen van
rood fruit tot donkere chocolade en een sigarenkistje. De

wijn heeft een gulle, volle smaak.

FOUGUEYRAT AOC ST. EMILION

GRAND CRU | 60.00

Frankrijk, Bordeaux

Bordeaux kan, door zijn vele namen, niet ontbreken op deze
wijnkaart. Een volle en rijke Saint Emilion van de druiven
Merlot en Cabernet Franc, de Merlot zorgt hier voor fluweel-

zachte tannines.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG 'MARNE

180" | 80.00

italié, Veneto

De Amarone wijn is de trots en roem voor Veneto. Het wijn-
huis ‘Tedeschi’ weet alles van Valpolicella. Na ongeveer 30
maanden rijping op Sloveens eiken nog eens een half jaar

op fles. Het resultaat: een mondvol wijn, met een rijke en

levendige smaak van krenten, rozijnen, vijgen en pruimen.

Rose

VALTENESI ROSE DOC ‘ROSAMARA’ | 40.00

Dit wijnhuis had dé droom om de beste rosé van ltalié te
maken. Met het harde werken werd dit wijnhuis ‘Costaripa’
uitgeroepen tot beste rosé van ltalié. Bijzondere rosé met al
vele onderscheidingen waar ten allen tijde de vergelijking
wordt gemaakt met de beste rosé’s uit C. d'Aix-en-Provence.
Een mooie uitgesproken rosé van een hoog niveau die doet
denken aan bloemen, aardbeien en frambozen, granaatap-
pel, en een beetje amandelen.

Champagne
VALTENESI ROSE DOC ‘ROSAMARA’ | 40.00

Het openen van een fles champagne is al een feest op zich.
Zelfs Marilyn Monroe nam ooit een bad in 350 flessen cham-
pagne. Champagne mag uit maar liefst 7 toegestane druiv-
ensoorten bestaan. De drie bekendste zijn Chardonnay, Pinot
Noir, Pinot Meunier. Onze Champagne 'LEpicurien’ is een ode
aan deze druiven en krijgt een lange rijping van vijf jaar. Een
rijke champagne met een frisse bite en aroma’s van rijp geel

fruit, brioche en hazelnoot. Feestje op zichzelf.






